CENTRAL
Uleine und, Speiten.

Samstag. 18.04.2026 19Hoo0

PERUANISCHER KOCHABEND
3GANGE MENU

KOCHKURS AB 17Hoo ( 4 PERS. )
ABENDESSEN 19Hoo

ME N U DRINKS

VORSPEISE
Cevice/Siiffkarcoffeln/Leche de Tigre
OKTOPUS ANTICUCHO

Pisco Sour/Kleiner Snack

Muscat Sec /Rhonea,Beaumes de
Venise.Vaucluse,IGP Frankreich

HAUPTGANG

Peruanisches ARROZ CON POLLO Camp del Gal,Domaine
La Croix Belle Bio, Lanquedoc-

ach Risotto-Art mit Frische Koriand
nac BSoLto=Art mi riscne fhortanacr Roussillon,AOP Frankreich

DESSERT
Griine Matcha-Créme Brulée/Mango

Exklusiver Kochabend: Ein Genuss fiir die Sinne

Tauchen Sie ein in eine Welt voller Aromen und erleben Sie einen unvergesslichen Abend in
geselliger Runde. Gemeinsam bereiten wir ein exquisites Menii zu, bei dem frische Zutaten

und die Freude am Kochen im Mittelpunke stehen.

Was Sie erwartet:
Cocktail & Gemeinsames Dinner.
Wir genieflen das selbstgekochte Menii von “4 Hobby Kéche” in entspannter

Atmosphdre.

Inklusive Wein, Wasser.Weitere Getrinke,Kaffee werden abgerechnet.
Anmeldung & Reservierung

Da die Teilnehmerzahl begrenzt ist, bitten wir um eine Vorreservierung .

Menii-Preis p.P. 70€ Inklusive Weinbegleitung
Adresse:Central Weine & Speisen
Bachstrasse 1a,82541 Miinsing
tel:01877 929687

mail:ino@Central—weine—speisen.de
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