
Grüne  Mat cha -Crême  Bru l é e /Mango

Cev i c e /Süßkar t o f f e ln /Le che  d e  T i g r e

 P e ruan i s ch e s  ARROZ CON POLLO
nach  R i s o t t o -Ar t  m i t  F r i s ch e  Kor iande r

  Menü-Pre i s  p .P .  70€  Ink lu s iv e  We inbeg l e i tung
         Adre s s e :Cen t ra l  We ine  & Spe i s en
            Bach s t ra s s e  1 a ,8254 1  Müns ing
                     t é l : 0 1877  929687
        ma i l : i no@cent ra l -we ine - s p e i s en .d e

V O R S P E I S E

H A U P T G A N G

D E S S E R T

S a m s t a g .  1 8 . 0 4 . 2 0 2 6   1 9 H 0 0

D R I N K S

 Camp  de l  Ga l ,Doma ine  
La  Cro ix  Be l l e  B i o ,  Lanquedoc -
Rous s i l l on ,AOP Frankr e i ch

            OKTOPUS  ANTICUCHO

  
 P i s c o  Sour /K l e in e r  Snack                   

  

M e n Ü

 Mus ca t  S e c  /Rhonea ,Beaumes  d e
Ven i s e .Vauc lu s e , IGP  Frankr e i ch

                     Exk lu s iv e r  Kochabend :  E in  Genus s  fü r  d i e  S inne
Tauchen  S i e  e in  in  e in e  We l t  vo l l e r  Aromen  und  e r l eben  S i e  e in en  unverge s s l i ch en  Abend  in
ge s e l l i g e r  Runde .  Geme in sam ber e i t en  w i r  e in  exqu i s i t e s  Menü  zu ,  b e i  d em f r i s che  Zuta t en
und  d i e  Fr eude  am Kochen  im  Mi t t e l punk t  s t ehen .

​Was  S i e  e rwar t e t :
​Cock ta i l  & Geme in sames  D inner .
Wir  g en i eßen  da s  s e lb s t g ekoch t e  Menü  von  “4  Hobby  Köche ”  in  en t s pannt e r
Atmosphäre .
​Ink lu s iv e  We in ,Was s e r .We i t e r e  Ge t ränke ,Ka f f e e  werden  abge r e chne t .
Anme ldung  & Res e rv i e rung
​Da  d i e  Te i ln ehmerzah l  b eg r enz t  i s t ,  b i t t en  w i r  um e ine  Vorr e s e rv i e rung  .

       P E R U A N I S C H E R  K O C H A B E N D
              3 G Ä N G E  M E N Ü  

     K O C H K U R S  A B  1 7 H 0 0  (  4  P E R S .  )
           A B E N D E S S E N  1 9 H 0 0
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